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Entradas para compartir

OSTIONES SUSTENTABLES 1/2 DOZ $600
Pregunte por la variedad del dia - Pacifico Mexicano
Lima, Mignonette, Céctel de la Casa y Salsa Marisquera

CEVICHE PERUANO CLASICO 120 G $400
Pesca del Dia, Cebolla, Pimiento Morron, Cilantro,
Cancha, Choclo, Camote y Leche de Tigre

TIRADITO DE CALLO DE HACHA 120 G $380
Cebolla Roja, Pimiento Morron, Tomate, Limén,
Pepino, Cilantro, Rabano Rojo y Sal de Cuyutlan

ENSALADA “MIXTA” $390 (= ©
Aguacate 30GR, Cebolla Roja, Tomate, Pepino, Palmito
Lechugas y Vinagreta de Citricos

ESCABECHE DE AYOCOTES 60GR $340 =+ ©
Cilantro, Muhammara, Cebolla Roja, Rabanos y
Vinagreta de Guajillo

EMPANADAS DE “CAZON” 60GR $390
Sardinas Guisadas, Masa de Maiz,
Salsa de Cilantro y Ajo

MEJILLONES BATAYAKI 120 GR $310
Parmesano, Mantequilla y Limén

SANDWICHES

Papas Gajo con Salsa de Queso y Vegetales Encurtidos

HAMBURGUESA LATINA $480

Carne de Res Angus 180GR (Brisket, Costilla y Chuck Roll)
Pan de Camote Casero, Aguacate, Salsa Criolla,

Queso Oaxaca, Pepinillos y Mayonesa

CAMARON DEL GOLFO 150GR $450
Pan de Papa, Salsa de Eneldo y Palmitos

SETAS AL CARBON 180GR $460 () &
Pan Cristal, Queso Vegano 30GR, Mayonesa Plant Based,
Salsa de Soya y Almendras

&

SPA

Vegetariano

Spa Recomienda

MERCADO LATINO

Pesca de Anzuelo de Nuestras Costas, Preparada a tu
Eleccion y Acompanamiento

PACIFICO 220 G $800 0 DEL GOLFO “LOCAL” 220 G $750

PREPARACION: ACOMPANAMIENTO:
SUDADO () © PAPAS
Tomate, Chile y Cebolla Roja Queso, Furikake y
i Tobiko

FRITO &) ©
Tempura y Huancaina ARROZ (- &

N Jazmin
AJO &) ©
Aceite de Oliva, Chile Simojobel VEGETALES  ©
y Vinagre Organicos

ADOBADO ) &
Achiote, Aji y Salsa Ocopa

AGUACATE - &
Salsa Criolla

YUCA »» &
Guasacaca

CORTE DE RES ARGENTINO 350 G $890
Escabeche de Pimientos Rojos, Papas con Salsa Provenzal

ANTICUCHO DE POLLO DE GRANJA 220 G $690
Chalaca, Salsa Polleria y Arroz

CALABAZA MANTEQUILLA Y PROVOLETA $420 ® o
Ardgula, Tomates, Vinagre Balsamico, Orégano
y Chile de Arbol

POSTRES

QUINOA VOLTEADA $210 & ©
Crema de Canela y Chancaca y Teja de Quinoa

PIONONO DE CHOCOLATE $235 &) ©
Bizcocho de Cacao, Mousse de Licuma,
Pecanas Caramelizadas y Salsa de Chocolate
con Haba Tonka

CHIRIMOYA ALEGRE $235 ' ©

Crema de Chirimoya Congelada, Gel de Naranja,
Pisco Peruano y Rocas de Merengue

Vegano

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos incrementa el riesgo de enfermedades de transmision alimenticia, especialmente si cuenta con alguna condicién
médica especifica. Favor de comunicar a su mesero cualquier restriccion o alergia. Los productos en este menu pueden cambiar sin previo aviso. Los precios estan
expresados en pesos mexicanos con IVA incluido al tipo de cambio actual. Los productos sefialados con un * no estan incluidos en el paquete todo incluido.



